
 

 

 



 

 

CAMARIM ARTISTA 

01 - GARRAFA CAFÉ (COM POUCO AÇÚCAR); 

01 - GARRAFA WHISKY (OLD PAR 12 ANOS); 

18 - ENERGÉTICOS (RED BULL); 

06 - GATORADES (SABOR LARANJA); 

24 - GARRAFAS DE ÁGUA PEQUENAS (SEM GÁS); 

12 - LATAS REFRIGERANTES (COCA-COLA / GUARANÁ ANTÁRTICA); 

01 - PACOTE DE GELO POTÁVEL EM CUBOS; 

 

01 - PORÇÃO DE ARROZ (PARA 02 PESSOAS); 

01 - PORÇÃO DE COXINHAS DE FRANGO FRITA (50 UNIDADES); 

01 - PORÇÃO DE FRANGO À PASSARINHO; 

01 - PIZZA GRANDE (SABOR CALABRESA); 

01 - BOLO DE FUBÁ OU LARANJA; 

02 - CAIXAS DE BOMBONS; 

02 - PORÇÕES DE CARNE BOVINA EM TIRAS OU 06 ESPETINHOS DE CARNE; 

TÁBUA DE FRIOS (PICADOS); 

CESTA DE FRUTAS (BANANA, MAÇÃ E UVA); 

SALGADOS ASSADOS (PARA APROXIMADAMENTE 6 PESSOAS); 

200G - MIX DE CASTANHA COM UVAS PASSA; 

 

TALHERES DE METAL;  

GUARDANAPOS DE PAPEL; 

04 - COPOS DE VIDRO PARA WHISKY; 

02 - MESAS; 

01 - SOFÁ DE 02 LUGARES; 

02 - CADEIRAS; 

01 - ESPELHO DE CORPO INTEIRO; 

01 - ARARA PARA ROUPAS; 

01 - FREEZER OU GELADEIRA; 

01 - MICROONDAS; 

01 - AR CONDICIONADO; 

 
 
 
 
 
 

 



 

 

CAMARIM BANDA 

01 - GARRAFA CAFÉ (COM POUCO AÇÚCAR); 

16 - ENERGÉTICOS (RED BULL); 

60 - GARRAFAS DE ÁGUA PEQUENAS (SEM GÁS); 

36 - LATAS REFRIGERANTES (SORTIDOS); 

01 - PACOTE DE GELO POTÁVEL EM CUBOS; 

 

CESTA DE FRUTAS (BANANA, MAÇÃ, UVA E ABACAXI); 

01 - BOLO DE FUBÁ OU LARANJA; 

02 - CAIXAS DE BOMBONS; 

01 – CENTO DE SALGADOS (COXINHA/QUIBE); 

06 – PIZZAS GRANDES (SABORES VARIADOS) OU LANCHES (CACHORROS QUENTE) PARA 

APROXIMADAMENTE 25 PESSOAS; 

 

TALHERES PARA APROXIMADAMENTE PESSOAS;  

COPOS DESCARTÁVEIS; 

GUARDANAPOS DE PAPEL; 

02 – MESAS GRANDES; 

12 - CADEIRAS; 

01 - FREEZER OU GELADEIRA; 

01 - MICROONDAS; 

 

- São necessários 02 Camarins separados, medindo no mínimo 5mx5m cada, sendo 01 para o artista e 01 para 
a Banda e Técnica; 
 
- O Camarim deva estar limpo e com energia elétrica em perfeitas condições; 
 
- Os alimentos devem ser servidos cortados e em recipientes com tampa ou coberto com plástico próprio 
para alimentos; 
 
- Qualquer alteração da lista deve ser autorizada com antecedência pelo produtor.  
 

 
QUALQUER DÚVIDA ENTRAR EM CONTATO COM A PRÉ-PRODUTORA OU PRODUTOR RESPONSÁVEL: 

 

JÉSSICA SARRA: PAULO SERVAN: 

(11) 99377-5838  (11) 95229-6358 

 


